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Veřejná sbírka NZM 

• Zveřejněna v květnu 2018 (projekt 
NAKI – Kulinární dědictví českých 
zemí)

• Výzva zveřejněna na webu NZM, na FB 
a dalších sociálních sítích, leták 
rozdáván ve fyzické podobě

• Výzva medializována: tisková zpráva, 
mediální výstupy v tisku (Respekt, 
Květy apod.), v Českém rozhlase a 
České televizi

• Cíl veřejné sbírky – oslovit co možná 
nejširší spektrum případných dárců

• Jako poděkování volná vstupenka do 
NZM



Výzva NZM – další vývoj

• Výzva opakována a průběžně 
medializována i v dalším období

• V roce 2019 a 2020 rozšířena o 
výzvu ke sběru hmotných 
předmětů

• Z výzvy se stala národní sbírka 
kuchařských receptářů

• Veřejná sbírka přispěla k 
naplnění podsbírky Gastronomie



Aktuální stav podsbírky

• Aktuálně přibližně 500 tištěných kuchařských knih a rukopisných 
receptářů, na 200 kusů hmotných předmětů

• Probíhá postupné zpracovávání předmětů – evidence a postupné 
zařazování sbírkových předmětů, posouzení vhodnosti využití pro 
výstavní účely

• Nejvýznamnější předměty: 
• tištěné kuchařky – M. D. Rettigová, M. Úlehlová Tilschová – některé 

exempláře i z konce 19. století

• ručně psané receptáře – z počátku 20. století

• hmotné předměty – jídelní servisy, kuchyňské náčiní, kuchyňské roboty apod.















Výhody veřejné sbírky

• Poměrně rychlý, téměř jednorázový sběr

• Osobní kontakt s dárcem – informace o původu předmětu, regionální 
a časové zařazení, zajímavé informace

• Rozšiřování informací o sbírce mezi dárci navzájem

• Opakované dary – dárci kuchařek se vracejí a nabízejí hmotné 
předměty ze svých vlastních domácností, příp. po svých předcích 



Úskalí veřejné sbírky

• Velice časově náročný proces – komunikace s dárci, telefonáty, 
většinou osobní setkání 

• Veškeré související aktivity probíhají většinou v krátkém časovém 
úseku

• Nutné vést pečlivou evidenci od samého počátku 

• Náročné na prostory vhodné k ukládání předmětů



Národní sbírka receptářů

• Ucelená, rozmanitá sbírka, která díky svému uložení v Národním 
zemědělském muzeu má potenciál pro maximální vytěžení

• NZM disponuje:
- Profesionálně vybavené Gastrostudio

- Spolupráce s Asociací kuchařů a cukrářů ČR

- Výstavní činnost

- Ediční činnost

- Vědeckovýzkumná činnost



Národní sbírka receptářů a její využití

• Základní výzkum a interpretace jeho závěrů prostřednictvím 
odborných článků, monografií, výstav 

• Uložení sbírky v depozitáři NZM v Čáslavi

• Prezentace v médiích – Čro, ČT

• Prezentace aktualit na webu NZM



Kulinární dědictví českých zemí

• Kulinární dědictví českých zemí: paměť, prezentace a edukace (Slezská 
univerzita v Opavě, Vysoká škola hotelová, Výzkumný ústav pivovarský 
a sladařský)

• Publikace - Paměť chuti – Receptáře a kuchařské knihy jako specifické 
prameny pro poznání kulinární kultury a kulinárního dědictví českých 
zemí (Opava 2020)

• Výstava - Kulinární tradice moravských a slezských regionů 7. 10. 2021 
– 27. 2. 2022
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